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DAS ERSTE HOTEL, DAS DER BESTARKUNG VON FRAUEN

WILLKOMMEN BEI

»OUl CHEF*

GEWIDMENT IST.

ODER GEHT GASTRONOMIE AUCH ANDERS?

In Spitzenkiichen arbeiten viele
exzellente Frauen. Aber nur wenige
stehen wirklich an der Spitze.

Weltweit sind nur rund 10 % der
kulinarischen Top-Positionen mit
Chefkéchinnen besetzt. In der
Sternegastronomie wird die Luft noch
dinner: etwa 6% der Michelin*
Restaurants werden von einer
Kiichenchefin gefiihrt. In Osterreich
liegt die Quote noch darunter.

WARUM EIGENTLICH?
Weil Kéchinnen weniger Talent oder

Belastbarkeit mitbringen? Sicher nicht.

Weil viele Kiichen immer noch nach
alten Regeln hierarchisch & méannlich
gepragt sind? — Schon eher. ,Oui Chef”

Viele Frauen verlassen die
Spitzengastronomie weil ihnen diese
Strukturen kaum Raum fir langfristige
Entwicklung lassen.

Wir glauben, dass exzellente Kiiche
keine Ellbogenkultur braucht. Deshalb
schaffen wir in Marie & Mariechen
einen Ort der Entfaltung fir eine
Kiichenchefin & eine Kéchin (w/d/m)

Mit einer starken Kichenlinie. Mit
eigener Handschrift. Mit Sichtbarkeit.
Mit einem Team, das respektvoll
miteinander arbeitet.

Vielleicht bist du diese Frau (w/d/m), die
bereit dafiir ist? Melde dich und komm
in unser Team!

BOUTIQUEHOTEL
MARIE & MARIECHEN
e 4 Suiten | 14 Seminar-Zimmer
* Restaurant Mariechen® mit 50 Platzen
+ Bibliothek Marie
+ Seminarraum ,Salon Marie — Raum fur

Gleichstellung & Vernetzung”

Nathalie Karré
M: +43 3882 34767

welcome@marieundmariechen.at
P. H. Abel Platz 3, 8630 Mariazell




MARIE & MARIECHEN

- das erste Hotel, das der Bestarkung von Frauen gewidmet ist, sucht:

KOCHIN (w/d/m)

Du liebst es, auf sehr gutem Niveau zu kochen - und Teil von etwas zu sein, das
gerade entsteht? Dann passt du zu uns.

Unsere KUche entwickelt sich gerade neu — mit klarem Fokus auf vegetarische Kreativitat,
erganzt durch ausgewdahlte Fisch-Gerichte. Wir stehen fUr beste Produkte, ein achtsames
Miteinander und den Anspruch, gemeinsam etwas Besonderes aufzubauen. Du hast Lust,

unsere Kiche mit uns aufzubauen und langfristig umzusetzen? Dann freuen wir uns auf dich.

Deine Verantwortung
Du bringst mit

e Zubereitung & Prasentation der

Speisen auf konstant hohem Niveau e Erfahrung mit vegetarischer Kiche &

« Aktive Mitwirkung bei der Zusammen- Fischgerichten _
stellung und Weiterentwicklung von e Freude am hochwertigen Kochen
MenU und Angebot e VerlGssliche, strukturierte und
Achtsamer Umgang mit Lebensmitteln eigenstandige Arbeifsweise
Sicherstellung von Qualitét, Hygiene * Teamgeist & respekivollen Umgang
und strukturierten Abléufen im Alltag * Anspruch an Qualitat und ein gutes
Gespur fUr Produkte
Rahmen

Jahresstelle | Vollzeit 40h | Kernzeiten mit flexibler Einteilung | Start: 08/2026 | Mindestgehalt
€ 2.500 brutto | Teilzeit mit aliquotem Gehalt méglich. Nach Erfahrung und Qualifikation ist eine
weitere Uberzahlung vorgesehen. Es gilt der KV fir Gastronomie & Hotellerie Steiermark.

Bewirb dich bei MARIE & MARIECHEN
Boutiquehotel mit 4 Suiten & 14 Seminar-Zimmer — Restaurant ,,Mariechen” mit 50 Platzen —
Gastgaren & Bibliothek Marie — Seminarraum ,,Salon Marie”. Eréffnung: Sommer 2026
Kontakt: Nathalie Karré — +43.3882.34767 — welcome@marieundmariechen.at




