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MARIE & MARIECHEN



DAS ERSTE HOTEL, DAS DER BESTARKUNG VON FRAUEN

WILLKOMMEN BEI

MARIE & MARIECHEN

GEWIDMENT IST.

DEINE KUCHE. DEINE VISION.

VIEL RAUM FUR DICH.

Du arbeitest in einer sehr guten Kiche
— und spurst, dass sich dein Potenzial
nicht wirklich entfalten kann?

* Du kochst auf hohem Niveau -
ohne dafiir sichtbar zu sein?

* Du flhrst langst mit - ohne dass es
sich im Gehalt widerspiegelt?

e Du haltst ein Team zusammen -
ohne sichtbarer Anerkennung?

* Deine ldeen - setzen andere um?

e Du arbeitest mit Leidenschaft -
aber in einer Kultur, die dich Kraft
kostet und die dir Energie nimmt?

Wenn dich diese Punkte beriihren, bist
du vermutlich langst bereit fur deinen
nachsten Schritt - ohne den richtigen
Ort dafiir gefunden zu haben.

Vielleicht ist unser Projekt deine neue
Heimat?

Marie & Mariechen - das erste Hotel,
das der Bestérkung von Frauen
gewidmet ist. Mit viel Raum fiir eine
Kiichenchefin & eine Kochin, die
gemeinsam mit uns eine neue Art von
Kiche entwickeln: achtsam, hochwertig,
kreativ und zukunftsorientiert.

* Mit eigener Handschrift und
kulinarischer Sprache

¢ Mit Sichtbarkeit und Potential

e Mit viel Freude und feinem
Miteinander

Melde dich, wenn du Lust auf deinen
Weg bei uns hast!

BOUTIQUEHOTEL
MARIE & MARIECHEN

4 Suiten | 14 Seminar-Zimmer
Restaurant ,Mariechen“ mit 50 Platzen
Bibliothek Marie

Seminarraum ,Salon Marie — Raum fur
Gleichstellung & Vernetzung”

Nathalie Karré

M: +43 3882 34767
welcome@marieundmariechen.at -
P. H. Abel Platz 3, 8630 Mariazell



MARIE & MARIECHEN

- das erste Hotel, das der Bestarkung von Frauen gewidmet ist, sucht:

KUCHENCHEFIN (w/d/m)

Unsere Kuche, deine Buhne.
Du willst nicht einfach eine Kiuche fUhren - sondern eine aufbauen?

Unsere KUche entwickelt sich gerade neu — mit klarem Fokus auf vegetarische Kreativitat,

ergdnzt durch ausgewdhlte Fisch-Gerichte. Wir stehen fUr beste Produkte, ein achtsames

Miteinander und den Anspruch, gemeinsam etwas Besonderes aufzubauen. Hast du Lust,
Verantwortung zu Ubernehmen, unsere KUche aktiv aufzubauen und langfristig zu prédgen?

Deine Verantwortung Du bringst mit
e Du entwickelst & prégst die kuli- e Mehrjdhrige Erfahrung

narische Handschrift unseres Hauses o Klare Kompetenz in vegetarischer
e Du konzipierst MenU & Angebot - KUche & Fisch

Klarheit & unternehmerisches Denken
Freude, etwas Eigenes aufzubauen

saisonal und auf hohem Niveau

e Du verantwortest Einkauf, Kalkulation
und Qualitat Hohen Qualitatsanspruch

e Du fUhrst dein Team klar, respektvoll & Sicherstellen von Hygiene und
strukturiert und schaffst eine ruhige, strukturierten AblGufen im Alltag
fokussierte KUchenkultur

Rahmen

Jahresstelle | Vollzeit 40h | Kernzeiten mit flexibler Einteilung | Start: August 2026
| Mindestgehalt € 3.070 brutto. Nach Erfahrung und Quaiifikation ist eine weitere Uberzahlung
vorgesehen. Es gilt der Kollektivvertrag fir Gastronomie und Hotellerie Steiermark..

Bewirb dich bei MARIE & MARIECHEN
Boutiquehotel mit 4 Suiten & 14 Seminar-Zimmer — Restaurant ,Mariechen" mit 50 Platzen -
Gastgaren & Bibliothek Marie — Seminarraum ,,Salon Marie". Eréffnung: Sommer 2026
Kontakt: Nathalie Karré — +43.3882.34767 — welcome@marieundmariechen.at




MARIE & MARIECHEN

- das erste Hotel, das der Bestarkung von Frauen gewidmet ist, sucht:

KOCHIN (w/d/m)

Du liebst es, auf sehr gutem Niveau zu kochen - und Teil von etwas zu sein, das
gerade entsteht? Dann passt du zu uns.

Unsere KUche entwickelt sich gerade neu — mit kiarem Fokus auf vegetarische Kreativitat,
erganzt durch ausgewdahite Fisch-Gerichte. Wir stehen fUr beste Produkte, ein achtsames
Miteinander und den Anspruch, gemeinsam etwas Besonderes aufzubauen. Du hast Lust,

unsere KUche mit uns aufzubauen und langfristig umzusetzen? Dann freuen wir uns auf dich.

Deine Verantwortung
Du bringst mit
e Zubereitung & Prasentation der

Speisen auf konstant hohem Niveau « Erfahrung mit vegetarischer Kiche &
 Aktive Mitwirkung bei der Zusammen- Fischgerichten .
stellung und Weiterentwicklung von  Freude am hochwertigen Kochen
Men{ und Angebot e Verl@ssliche, strukturierte und
e Achtsamer Umgang mit Lebensmitteln elgenstqndlge Arbeitsweise
Sicherstellung von Qualitét, Hygiene * Teamgeist & respekivolien Umgang
und strukturierten Ablaufen im Alltag e Anspruch an Qualitat und ein gutes
GespUr fUr Produkte
Rahmen

Jahresstelle | Volizeit 40h | Kernzeiten mit flexibler Einteilung | Start: 08/2026 | Mindestgehalt
€ 2.500 brutto | Teilzeit mit aliquotem Gehalt méglich. Nach Erfahrung und Qualifikation ist eine
weitere Uberzahlung vorgesehen. Es gilt der KV fir Gastronomie & Hotellerie Steiermark.

Bewirb dich bei MARIE & MARIECHEN
Boutiquehotel mit 4 Suiten & 14 Seminar-Zimmer — Restaurant ,Mariechen* mit 50 Piatzen -
Gastgaren & Bibliothek Marie — Seminarraum ,,Salon Marie". Eréffnung: Sommer 2026
Kontakt: Nathalie Karré — +43.3882.34767 — welcome@marieundmariechen.at




